72 cl

Kishu
Monogatari

JAPANSK UMESHU.

Umeshu: Japansk alkoholdryck smaksatt med umefrukt.
Alkoholhalt: 14% vol.

Torr/s6t: Sot.

Bas: Destillerad alkohol fran sockerror.

Ingredienser: Umefrukt, vatten, alkohol och socker.

Umeshu har karaktar av mandel, plommon och aprikos
i bade doft och smak. Drycken gors pa umefrukt fran
distriktet Kishu i Wakayama prefektur. Ume tillhor
familjen "prunus” d&r plommon och aprikos ingar.

| Japan anses umefrukten ha en halsosam, renande och
helande effekt d& den innehaller bade polyfenoler och
antioxidanter. Redan ar 750 efter kristus ndms ume-
frukt och ume-blommor i uréldriga dikter.Kishu Mono-
gatari Umeshu ar medelfyllig med fruktig doft av
plommon, citrus och mandel. Frisk smak av plommon,
aprikos och citrus med balanserad sotma. Cirka 16
umefrukter per flaska umeshu gar at vid tillverkningen.

Passar perfekt till desserter med rabarber, dpplen,
hjortron och choklad. Som digestiv efter maten eller
som aptitretande aperitif. Umeshu serverad med is och
sodavatten ar en utmarkt drink.

Bryggeri: Heiwa Shuzou Co Ltd, Wakayama, Japan.
Ursprungsland Japan.

Umeshu serveras kyld, 10°-14°C.

Oppnad flaska forvaras forsluten och kyld samt bér
konsumeras inom 2-3 manader. Odppnad flaska kan
sparas svalt och mérkt upp till 3 &r. Naturlig fallning frén
umefrukten kan forekomma, skaka flaskan forsiktigt.
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