50 cl

SAKE AV TYP

JUNMAI

Kozaemon Yuzu

JAPANSK SAKE AV TYP YUZU-SAKE

Sake: Nihon-shu japansk risbrygd.
Kvalitetsbeteckning: Junmai.

Ris: Lokalt ris.

Poleringsgrad: 60%.

Torrhet: -88 (p& skalan +10, mycket torr, till -10, sot).
Alkoholhalt: 8,5% vol.

Syra: 16.

Aminosyra: xx

Jast: xx

Ingredienser: ris, kojiris (maltat ris), vatten, jast,
yuzufrukt, socker.

Sotsyrlig och uppfriskande yuzufrukt i smakrik
junmai-sake av hogsta kvalité, 3-5 farskpressade fruk-
ter infuseras i saken tillsammans med lite socker for
att balansera syran. Toner av lime, mandarin och frisk
grapefrukt pa ndsan.

Passar utmarkt som aperitif i highball-glas med mycket
is, som cocktailkomponent eller till bar och frukt-
desserter, creme briilée eller som bas i granité och
sorbet.

Rekommenderad serveringstemperatur 8-12°c.

Bryggeri: Nakashima Sake Brewery Co.
7181-1 Toki-cho, Mizunami-shi, Gifu, Japan
Ursprungsland Japan.

Kvalitetssake serveras kyld, 10°-14°C.

Oppnad flaska forvaras forsluten och kyld samt bér
konsumeras inom 3 veckor. Ooppnad flaska kan sparas
svalt och morkt upp till 2 ar.
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