Masumi
j Umeshu

JAPANSK UMESHU.

Umeshu: Japansk alkoholdryck smaksatt med umefrukt.
Alkoholhalt: 14% vol.

Torr/sét:  So6t.

Bas: Destillerad alkohol.

Ingredienser: Umefrukt fran distriktet Suwa i Nagano
prefecture (100 ml fruktkétt), shochu och socker.

Umeshu har karaktar av mandel, plommon och aprikos

i bade doft och smak. Drycken gors pa umefrukt i en
japansk tradition som kan raknas mer an tusen ar till -
baka. | Japan anses umefrukten ha en hdlsosam

renanade och helande effekt.

Masumi Umeshu gors av en av Japans ledande prestige-
producenter pa noga utvalda umefrukter fran Suwa.
Masumi Umeshu ar medelfyllig med fruktig doft av
plommon, citrus och mandel. Frisk smak av plommon,
aprikos och citrus med balanserad sétma.

Passar perfekt till desserter med rabarber, dpplen,
hjortron och choklad. Som digestiv efter maten eller
som aptitretande aperitif. Umeshu serverad med is och
sodavatten ar en utmarkt drink.

Bryggeri: Miyasaka Brewing Company, Ltd., Suwa,
% Nagano, Japan.

Ursprungsland Japan.

Umeshu serveras kyld, 10°-14°C.
Oppnad flaska férvaras férsluten och kyld samt bér

o konsumeras inom 2-3 manader. O6ppnad flaska kan
L) sparas svalt och morkt upp till 3 r. Naturlig fallning fran
720 ml plommon kan férekomma, skaka flaskan forsiktigt.
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