SHOCHU AV TYP

MUGl

Mugi Hokka

MUGI SHOCHU.

Shochu: mugi (korn)

Alkoholhalt: 25% vol.

Typ: Honkaku (enkel destillering, atmosfarisk].

Mésk (shikomi): 1:a kornmalt 2:a rostad kornmalt.
Koji: Vit

Ingredienser: Kornmalt, vatten, jast, koji.

Belédget nara Shibushi Bay pé sydostkusten av
Kagoshima prefektur, Tensei (est. 1901) ar ett

mycket produktivt destilleri med tanke pa dess fysiska
storlek och har sitt fokus pa korn.

Tensei brygger sin mask med "Hishida shikomimizu”
det mjukaste vattnet i Kagoshima och all destillation
sker sen med atmosfarisk destillering.

Denna rostade korn-shochu har en rik, djup

smak med inslag av kaffe och choklad.

B&de smak och arom gor den perfekt att avnjuta med
varmt vatten eller te, ocksa ett valdigt intressant
cocktail-destillat med mycket révarusmak.

Destilleri: Tensei Distillery, Ltd. Kagoshima, Japan.

i Ursprungsland Japan.

Oppnad flaska forvaras forsluten och bor konsumeras
inom 2-3 &r. Odppnad flaska kan sparas svalt och markt
70cl upp till 10 &r.
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