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SAKE AV TYP

YAMAHAI JUNMAI

Tengumai
Yamahai Junmai

JAPANSK SAKE AV TYP YAMAHAI JUNMAI .

Sake: Nihon-shu japansk risbrygd.
Kvalitetsbeteckning: Junmai Ginjo.

Ris: Gohyakumangoku.

Poleringsgrad: 68%.

Torrhet: +4 (pd skalan +10, mycket torr, till ~10, s6t).
Alkoholhalt: 15,8 % vol.

Syra: 1.8.

Aminosyra: 2,1.

Jast: xx.

Ingredienser: ris, kojiris (méltat ris), vatten, jast.

Denna Junmai ar producerad pa traditionellt satt med hjlp av Yama-
hai-metoden som ger mer struktur och mjolksyra detta ger en en vild
och sirapslik barnstensnektar som bast serveras i rumstemperatur. Den
ar en fyllig och ndtig men dven stram pa doften och smaken bjuder pa
smorkola och valndtter med svamp som badar i umami och allt med
valbalanserad och tydliga mj6lksyretoner.

Passar teriyaki-kyckling och grillade gronsaker, flask, ingefara och soja,
passar aven till grillad fisk med smakrika och salta tillbehor.

Rekommenderad serveringstemperatur 15-50°c.

Bryggeri: Shata Shuzo Co. Ltd, Ishikawa, Japan.
Ursprungsland Japan.

Kvalitetssake kan serveras kyld och uppvarmd, 10°-55°C.
Oppnad flaska forvaras forsluten och kyld samt bar konsumeras inom 3
veckor. 0dppnad flaska kan sparas svalt och morkt upp till 2 &r.
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