SAKE AV TYP

JUNMAI SHU

Tsukino Katsura
IWAI

JAPANSK SAKE AV TYP JUNMAI SHU.

Sake: Nihon-shu japansk risbrygd.
Kvalitetsbeteckning: Junmai Shu.

Ris: Ekologiskt Iwai.

Poleringsgrad: 80%.

Torrhet: +2 (p& skalan +10, mycket torr, till =10, s&t).
Alkoholhalt: 16% vol.

Syra: 1.6.

Aminosyra: xx

Jast: xx

Ingredienser: ris, kojiris (maltat ris), vatten, jast.

Iwai-riset ger en fyllig och sot doft med inslag av citrus
och nyslaget korn. Smaken fyller gommen med toner av
nykokt ris, kastanj, kakao och mjuka toner av mogna
applen sot mandarin.

Passar till smakrika ratter som friterad kyckling, ros-
tade rotsaker, fisk med feta s&ser och syrad samt
kryddstark mat men aven till sotare skaldjursanratt-
ningar.

Rekommenderad serveringstemperatur 10-14°c.

Bryggeri: Masuda Tokubeeshooten Sake Brewery,
Kyoto, JAPAN. Ursprungsland Japan.

Kvalitetssake serveras kyld, 10°-14°C.

Oppnad flaska forvaras forsluten och kyld samt bér
konsumeras inom 3 veckor. Ooppnad flaska kan sparas
svalt och morkt upp till 2 ar.
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